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Rekonstrukcje menonickich specjatow

Poszukiwanie tozsamosci i wyrazanie jej w sferze kulinarnej jest coraz bar-
dziej popularne i powszechne. Duzym powodzeniem cieszy si¢ poddawana
zabiegom promocyjnym tzw. kuchnia tradycyjna czy regionalna, a nawet kuch-
nia historyczna. Pod ogoélnym hastem dziedzictwa kulinarnego wyjatkowo
modne i atrakcyjne stajg sie wszelkie inicjatywy w zakresie rekonstrukgcji daw-
nych i zapomnianych dan, potraw, sktadnikéw, sposobdw produkcji i konserwa-
Cji, czy tez w ogodle jakichkolwiek praktyk zwigzanych z szeroko rozumianym
jedzeniem, kuchnia i kulinariami. Na wielu obszarach Polski nie byto mozliwe
zachowanie ciggtosci historycznej, co spowodowato réwniez przerwanie ciggto-
ci kulinarnej. W zwigzku z tym procesy odtwarzania kuchni tradycyjnej czy
regionalnej nie maja prostych i schematycznych przebiegéw. Sieganie po stare
receptury czy przepisy, to na ogét sieganie do depozytdw, ktére sa raczej odkry-
wane i tworzone, niz przywracane w pamieci. W ten sposéb poszukiwanie
korzeni tradycyjnych specjatéw prowadzi¢ moze niekiedy do swoistych paradok-
séw kulinarno-kulturowych. Owe paradoksy moga przybierac na sile jesli trady-
Cja i przesztos¢, w ktérych prowadzone sg poszukiwania i z ktérych czerpane sa
inspiracje, sg zasadniczo odmienne od kontekstu kulturowego samych poszuku-
jacych. Tak przeciez jest w przypadku ewentualnej kulinarnej spuscizny menoni-
tow w regionie tzw. Doliny Dolnej Wisty, a tym wiasnie chcielibysmy zajac¢ sie
w nieniejszym tekscie.

Sledzenie tego rodzaju proceséw, szczegdlnie na poziomie konkretnych
przyktadéw, uwidacznia zjawisko lokalnego uzycia historii w mechanizmach
kreacji wtasnej przesztosci, regionalnosci, tradycyjnosci etc. Pozwala to jedno-
czesnie dostrzec pewien poziom przystosowania do globalnych trendéw charak-
teryzujacy aktoréw zycia lokalnego, ktérzy w codziennych i od$wietnych strate-
giach wyszukuja i przystosowuja dostepne elementy przesztosci w sobie wtasciwy
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sposob. W tym sensie przetwarzanie czy nawet konsumowanie historii i prze-
sztosci kulinarnej jest jednoczesnie opowiescig o czyms wiece]. Stanowi bowiem
forme narracji o relacji do samej przesztosci, do tego co byto niegdys, do obcego,
do odkrywanego, ktdre jednoczesnie staje sie elementem samego mnie, wyra-
zem nowego rodzaju tozsamosci lokalnej i regionalnej

W niniejszym tekscie przedstawiamy ztozone i chaotyczne dziatania, ktore
sktadaja sie na rodzaj poszukiwania menonickich smakéw. Chcemy pokazac
wybrane aktywnosci, ktdére maja na celu promowanie menonickiej kuchni,
i ktoére stanowig tym samym specyficzne praktyki jej wspdtczesnego kreowania.
Omawiamy pokrotce przypadki tworzenia menonickiej wioski, menonickie;
ksigzki kucharskiej, a takze organizacji menonickiego weekendu i menonickiego
szlaku kulinarnego. Pokazujemy takze, w jaki sposéb dane produkty czy prze-
twory weszly takze poniekad w obreb pewnej ,menonickosci” i zostaly jako
takie zaprezentowane.

Przedstawione w niniejszym tekscie rozwazania i wnioski sa wynikiem
naszych wieloletnich badan etnograficznych realizowanych w Dolinie Dolnej
Wisty, popartych nasza wiedza i bogatym doswiadczeniem. Skupiamy sie na
takich badaniach, w ktérych mozZliwe czy wrecz pozadane s3: aktywnosc,
uczestnictwo oraz dziatania wspoélne i animacyjne. W zwiazku z tym bylismy
bezposrednio zaangazowani w organizacje czesci z opisywanych ponizej wyda-
rzen i przedsiewzigc¢. Zawigzalismy liczne relacje z mieszkancami, lokalnymi lide-
rami i aktywistami. Z wielu rozméw z nimi, podjetych wysitkéw i obserwacji,
rekonstruujemy na potrzeby tego artykutu te elementy inicjatyw, wieloletnich
staran i pracy, ktore sktadajg sie, czy tez moga dopiero ztozy¢ sie, na produkt,
jakim jest kuchnia menonicka na wskazanym terenie Doliny Dolnej Wisty.

W promowaniu wspomnianego dziedzictwa kulinarnego, zwtaszcza na sku-
piajacych naszg uwage w tym artykule obszarach wiejskich, duza role odgrywaja
kota gospodyn wiejskich, oraz miejscowe stowarzyszenia wspierane przez
lokalne grupy dziatania. Czesto w dziatania promujace gmine czy powiat zaan-
gazowane sa wiadze samorzadowe. Podmioty lokalne tworza gesta sie¢ zalez-
nosci pomiedzy organizacjami pozarzadowymi, lokalnym biznesem a samorza-
dami. Wielu aktywistéow i dziataczy uznaje dzi$ dziedzictwo menonickie
i rozgrywa je w owej gestej sieci relacji. Chetnie tez siega sie do depozytu rézno-
rodnosci i kulturowego zréznicowania, ktére miatoby by¢ charakterystyczne dla
omawianego terenu w przesztosci i obecnie oraz ma stanowic¢ o atrakcyjnosci
okolicy i potencjale turystycznym, w tym, oczywiscie, potencjale tutejszej tury-
styki kulinarnej.
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Menonici wydaja sie coraz mniej obcy mieszkaricom Doliny Dolnej Wisty, cho¢
nie sg to pewnie koniecznie menonici z przesztosci. Sa to raczej menonici, ktérzy
zostali zgrabnie skonstruowani na uzytek lokalnej spotecznosci i turystycznej
oferty, i ktorzy skostnieli w figurze porzadnych, schludnych, skromnych i praco-
witych. Niewatpliwie kreacje kulinarne odsytajace do menonitéw réwniez odgry-
wajg znaczenie w tego rodzaju procesach. Tym bardziej warto im sie przygladac.

* % %

Jednym z pierwszych dziatan zwigzanych z menonickim dziedzictwem, pod-
jetych na badanym terenie przez lokalnych lideréw po 2000 r., byta proba stwo-
rzenia tzw. wioski tematycznej w Chrystkowie. W tej nadwislanskiej wsi, poto-
zonej w gminie Swiecie, zachowala sie zabytkowa chata, okreslana jako
menonicka lub pomenonicka. Nic zatem dziwnego, ze w probie stworzenia
wioski tematycznej postawiono na menonickos¢ i tego rodzaju odniesienie
historyczno-kulturowe. Rezultatem miato by¢ stworzenie Nadwislanskiej Wsi
Menonickiej'. Mocnym elementem tego przedsiewziecia miata by¢ oczywiscie
menonicka kuchnia, z czym wigzata sie organizacja warsztatéw kulinarnych m.in.
dla kobiet z Chrystkowa w zakresie przygotowywania menonickich przysmakow.

O inicjatywie utworzenia wioski tematycznej w Chrystkowie i sprawami
z tym zwigzanymi wielokrotnie rozmawialismy z panstwem Elzbietg i Czesta-
wem Kwiatkowskimi, ktorzy zyli wczesniej we wspomnianej ,,chacie menoni-
ckiej”, by po jakims czasie zamieszka¢ w sasiednim budynku po starej kuzni,
zaadoptowanym przez nich na dom i gospodarstwo agroturystyczne pod zna-
mienna nazwa: U Mennonity?. W przestanych nam wspomnieniach pani Elzbieta
Kwiatkowska napisata: Urzekfo mnie to miejsce wyjatkowo | zakochatam sie
w malowniczym krajobrazie okolic Doliny Dolnej Wisty. A Zze dom zbudowali
menonici, to zaczelam interesowac sie ich dziedzictwem kulturowym. W przy-
szfosci, aby to miejsce bardziej nagtosni¢ i rozpropagowac jeqo walory histo-
ryczne, przyrodnicze i kulturowe, postanowitam uzyskac kwalifikacje potrzebne
do prowadzenia gospodarstwa eko-agroturystycznego. W roku 2001 ukonczy-
fam kurs zywienia i obstugi gosci w agroturystyce i szkolenie z zakresu swiad-
czen ustug agroturystycznych promujacych kuchnie regionalng. Kursy te zorga-
nizowaf Osrodek Doradztwa Rolniczego w Minikowie. W roku 2008 wraz

1 M. Dombrowicz, Chrystkowo — a thematic tourist village is a new offer for tourism, ,,Journal
of Health Sciences”, t. 15: 2013, s. 297-301.

2 http://www.chrystkowo.eu/ (dostep: 18.11.2016).
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z 15 Paniami z Chrystkowa bratam udziat w szkoleniu kulinarnym ,Potrawy
menonickie w mojej kuchni”3.

Powyzsze dziatania byly nierozerwalnie zwigzane z pomystem utworzenia
w Chrystkowie wioski tematycznej. Projekt ten jednak ostatecznie nie powiddt
sie. Zdecydowat o tym brak formalnych rozwiazan i dziatarh mogacych dac zaje-
cie, a by¢ moze i srodki finansowe, aktywnym w tym przedsiewzieciu kobietom
Z samej wsi, ktére ostatecznie zniechecity sie do projektu. Trudno oceni¢, jakie
znaczenie dla poszczegolnych oséb zaangazowanych w realizacje tego pomystu
miaty sprowokowane wydarzenia. Elzbieta Kwiatkowska podkresla na przyktad,
ze prowadzac wiasne gospodarstwo agroturystyczne, serwuje gosciom menoni-
ckie specjaty, ktorych przyrzadzania nauczyta sie wiasnie podczas wspomnianych
warsztatéw o charakterze kulinarnym. Wiascicielka agroturystyki w dalszym
ciggu korzysta z nabytych w ich trakcie umiejetnosci. Specjalnoscia jej kuchni sg
chocby skrzydetka po menonicku.

W okolicach Chrystkowa pisemnym Zrédtem informacji o menonickich przy-
smakach przez wiele lat byly jedynie materiaty zredagowane na potrzeby kuli-
narnych warsztatow. Po okolicy krazy tez informacja o ksigzce kucharskiej, do
ktorej jednak nie udato nam sie dotrze¢. Nie znamy jej tytutu ani autora, a o jej
istnieniu wiemy jedynie z opowiesci lokalnych gospodyn. Na spojny tekst kuli-
narny, ktéry zostat stworzony przez badacza menonickiej kultury, mieszkancy
Doliny Dolnej Wisty czekali do 2014 r. Wydana wowczas przez Muzeum Jana |l
Sobieskiego w Wilanowie ksigzka Wojciecha Marchlewskiego Mennonici. Zycie
codzienne od kuchni* zostata potraktowana jako kulinarny drogowskaz. Z naszych
obserwacji wynika, ze publikacja ta stuzy gospodyniom, zwtaszcza w lokalnych
KGW, jako ksigzka kucharska, a zawarte w niej receptury sg wykorzystywane
przy roznych okazjach, nie tylko podczas weekenddéw dedykowanych menoni-
tom. Przepisy z tej ksigzki sq takie, jak zdefiniowana przez autora kuchnia meno-
nicka: Jest to prosta kuchnia chfopska, mafto wykwintna [...] wykorzystuje
lokalne produkty, pochodzace z hodowli bydfa, swin i drobiu oraz uprawy zboz,
warzyw i owocow [...]. Istotng cechg kuchni menonitow jest niemal catkowity
brak dari rybnych>. Mimo tej ,zwyczajnosci” opracowanie Wojciecha Mar-
chlewskiego cieszy sie popularnoscig wsrdéd gospodyn i funkcjonuje jako jedyne,

3 Wspomnienia spisane przez Elzbiete Kwiatkowska, staly sie takze czescig opublikowanego w lokal-
nej prasie artykutu. Zob. rydzek, Swiat odwiedza Chrystkowo, ,Czas Swiecia”, http:/Avww.czasswiecia.
pl/czas_swiecia/1,113943,13769007,Swiat_odwiedza_Chrystkowo.html (dostep: 15.11.2016).

4 W. Marchlewski, Mennonici. Zycie codzienne od kuchni, Warszawa 2014.
5 Ibidem, s. 12-13.
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dostepne i przystepne Zrodto wiedzy o dawnej kuchni. Stanowi tez tym samym
podstawe dokonan w zakresie kulinarnych rekonstrukgji.

Dania opisane przez Wojciecha Marchlewskiego sa swojskie, proste i w wiek-
szosci znane lokalnym gospodyniom. Wykonanie gotabkéw, zupy szczawiowej
czy zeberek nie stanowi problemu i nie zadziwia. Sa jednak propozycje, ktére
wydaja sie by¢ egzotyczne i abstrakcyjne, takie jak chocby kiszone arbuzy czy
zupa zniwiarza. \W publikacji znajduja sie tez przepisy, ktdre sa realizowane przez
gospodynie z zaciekawieniem. Potrawy te ciesza sie powodzeniem jako este-
tyczne nowosci. Wskazac tu mozna miedzy innymi takie menonickie specjaty jak
chocby jajka rézowe.

Panie, ktére biorg udziat w kuchennych rekonstrukcjach, sa $wiadome war-
tosci produktéw, z ktérych przygotowuja tradycyjne, menonickie potrawy. Maja
dostep do ,swojskich” jaj i miesa, warzyw i owocéw z wtasnego podworka.
Same pieka chleb, a gesi pochodza z ich hodowli. Gospodynie podkreslaja
pochodzenie produktéw i stawiaja je w wyraZznej opozycji do produktu ,sklepo-
wego”, ktéry w ich mniemaniu juz takiej wysokiej jakosci mie¢ nie moze. Wigj-
skie kobiety i cztonkinie KGW stajg sie Swiadomymi producentami tradycyjnego
i lokalnego pozywienia, rozpoznajg doskonale potrzeby i wymagania miejskiego
konsumenta, spragnionego smakéw z okre$lonego miejsca i czaséw. Konsu-
ment o tego rodzaju preferencjach przypisuje tradycyjnym i regionalnym pro-
duktom wyzszg jakos¢ i jest gotdw za nig zaptaci¢ wyzsza cene.

Tradycyjne i menonickie dania serwowane na terenie Doliny Dolnej Wisty sg
naznaczane przez ich kreatoréw tajemniczoscia, odmiennoscia, zwiazkiem
Z historig i miejscem. Dzi$ przesztos¢ wydaje sie bardziej dostepna, bo zawarta
zostata na stronach udostepnionej ksiazki kucharskiej. Jest ona nie tylko kolekcja
przepiséw, ale réwniez zbiorem opowiesci, ktore sa powielane i przekazywane
przez lokalnych lideréw. Smaki i aromaty osnute opowiescig o minionych dzie-
jach sa produktem turystycznym, réwnorzednym w stosunku do zaniedbanych
pozostatosci drewnianej architektury lub nawet bardziej od nich istotnym.

Kolejnym elementem kreacji menonickosci jest realizacja cyklicznego wyda-
rzenia zwigzanego z omawiang tematyka, znanego obecnie jako Weekend
z Mennonitami. Wpisaly sie w nie takze nieodzownie menonickie specjaty.
O poczatkach tej plenerowej imprezy, ktéra odbywa sie co roku w potowie
czerwca przy zabytkowej chacie w Chrystkowie, czytamy we wspomnieniach
przestanych nam przez Elzbiete Kwiatkowska: Dzieki opracowaniu przez dr Marie
Dombrowicz z Instytutu Geografii i Turystyki Uniwersytetu Kazimierza Wielkiego
w Bydgoszczy projektu Chrystkowo — tematyczna Wies Nadwislariska, w ktdrym
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réwniez uczestniczytam, organizowane sq coroczne ,,\Weekendy menonickie”, stu-
Zqce poznaniu historii, tradycji i kultury menonitow, a takze smacznych, zdro-
wych i bardzo prostych potraw kuchni menonickiej. Pierwsza taka impreza
odbyta sie w czerwcu 2009 r.®

Impreza miata byc¢ jednym z produktéw turystycznych promujacych menoni-
cka wioske tematyczng. Wzbudzata i nadal wzbudza zainteresowanie lokalnych
mediéw. Co rok mozna przeczyta¢ relacje z jej przebiegu w lokalnej prasie,
informacje o niej pojawiaja sie rbwniez na antenie regionalnej rozgtosni radio-
wej. W 2009 r., przed pierwszg edycjq imprezy, mieszkancy okolic Chrystkowa
mogli przeczytac nastepujaca zapowiedz tej nowej lokalnej inicjatywy: W nastro-
jowym otoczeniu (stroje i muzyka flamandzka), serwowane bedg potrawy przy-
gotowane przez cztonkinie Kota Gospodyrt Wiejskich w Chrystkowie. Przepisy
panie poznaly podczas szkolenia z Bozeng Bfaszczynska, specjalistka z ODR
w Minikowie. — Trzeba przyznac, ze kuchnia mennonicka jest bardzo smaczna —
przyznaje Hanna Pilarska, softys Chrystkowa. — Skrzydetka kurczece na miodzie,
z gatka muszkatotowa i gozdzikami robie teraz czesto w domu. — Ze stodkosci,
ciekawy smak ma limburski placek drozdzowy. Przypomina nasz, ale ciasto jest
mniej wyrosniete i pefne owocow. Pyszne — dodaje Aleksandra Andrys z KGW 7.

Weekendy menonickie z biegiem czasu przerodzity sie w wydarzenie pod
nazwa Weekend z Mennonitami. Charakter tej imprezy opiera sie nadal na tych
samych, charakterystycznych i powtarzalnych dziataniach, takich jak: pokazy
kulinarne, warsztaty serowarskie oraz turnieje kulinarne, w ramach ktérych kon-
kurujga ze soba obecnie gtdwnie uczniowie szkoét gastronomicznych. Adepci
sztuki kulinarnej mierza sie miedzy innymi z przepisami zebranymi w przywoty-
wanej ksigzce Wojciecha Marchlewskiego. Nie brakuje réwniez takich atrakgji
jak dojenie krowy, wyplatanie faszynowego ptotu czy pokaz strzyzenia owiec.
Wszystkie te aktywnosci majg nawigzywac do surowego, ascetycznego i jedno-
czesnie pracowitego stylu zycia menonitéw. Taki obraz pracowitej i religijnej
wspdlnoty menonickiej jest obecny, preferowany i podtrzymywany przez organi-
zatorow i aktywistow.

6 Zob. rydzek, Swiat odwiedza Chrystkowo, ,Czas Swiecia”, http://www.czasswiecia.pl/czas_
swiecia/1,113943,13769007,Swiat_odwiedza_Chrystkowo.html (dostep: 15.11.2016).

7 A. Romanowicz, Gospodynie z Chrystkowa beda gotowa¢ mennonickie potrawy, ,Gazeta
Pomorska”, www.pomorska.pl/wiadomosci/swiecie/art/7046787,gospodynie-z-chrystkowa-beda-
-gotowac-mennonickie-potrawy,id,t.html (dostep 28.11.2016)
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IL. 1. Chata w Chrystkowie
w trakcie Weekendu z Mennonitami
w2012r.

Istotna role w kazdej edycji Weekendu z Mennonitami odgrywa niezmiennie
element kulinarny. Poczatkowo podczas tej imprezy serwowano posréd specja-
téw m.in. skrzydetka po mennonicku — to skrzydetka drobiowe duszone w zale-
wie z miodu, ketchupu z dodatkiem przypraw korzennych. W istocie jest to
jedna z potraw wykreowanych w trakcie prowadzonych w 2008 r. warsztatow,
stanowigca do dzis sztandarowe i popisowe danie w gospodarstwie agrotury-
stycznym panstwa Kwiatkowskich. Co ciekawe, skrzydetka po menonicku nie
weszty do grona potraw stale obecnych na Weekendzie z Mennonitami. Oby-
wajg sie bez nich kolejne edycje tego wydarzenia. Bezsprzeczng stawa ciesza sie
za to serwowane w trakcie imprezy pierogi przygotowywane przez grupe ,,Babi-
niec” z Chrystkowa, kojarzone z kuchnig wschodnich czesci Polski i spopulary-
zowane przez ludnos¢ przybyta na tereny Pomorza po 1945 r.
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Na placu przed chrystkowskga chatg pojawiajg sie réwniez menonickie klopsy
i nalesniki przygotowywane miedzy innymi przez znanego i cenionego kucharza
Jeana Bosa. Wiele dan rekonstruowano na podstawie przepisow z ksiazki Woj-
ciecha Marchlewskiego, a tworczy wysitek w tym zakresie byt podejmowany
przez znanych szeféw kuchni z regionu: Tomasza Kosinskiego, Tomasza Weltera
czy Michata Zulewskiego.

Podczas jednej z imprez pojawili sie tez autentyczni wspoétczesni menonici
z Holandii i Kanady. Jedna z nalezacych do tego grona kobiet, poproszona
0 przygotowanie typowego menonickiego smakotyku, przyrzadzita kwiaty czar-
nego bzu w ciescie nalesnikowym. Wzbudzito to zdziwienie niejednej osoby
uczestniczacej w pokazie. Przykiad ten pokazuje, ze smaki, ktorych poszuku-
jemy, moga okazac sie atrakcyjne i niezwykte réwniez — co zaskakujace — przez
swoja banalnos¢ i prostote. Nie jest wszak zadnym odkryciem, ze wiejskie
jedzenie wielu wspdlnot, w tym takze menonitéw, bazuje przede wszystkim na
trzech podstawowych zasadach: lokalnosci, sezonowosci i prostocie.

Il. 2. Pokaz przygotowania menonickiego smakotyku — kwiatéw czarnego bzu w ciescie nalesni-
kowym. Weekend z Mennonitami, 2013 r.
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Menonickie przysmaki sa przygotowywane i promowane nie tylko w Chryst-
kowie. W réznych miejscach w sasiedztwie tej miejscowosci podejmowane sa
dziafania, ktére mozna wigza¢ z menonickoscia, obserwujac takze ich wptyw
na wspotczesna, lokalng kuchnie i regionalne smaki. Do tej kategorii przedsie-
wzie¢ nalezy promowanie sadownictwa i przetwodrstwa owocédw. Tradycja
zakladania i pielegnacji sadéw przydomowych uznawana jest za rozlegla
i powszechng w okolicy Chrystkowa, cho¢ nalezy stwierdzi¢, ze wigkszos¢ sta-
rych nasadzen zostata tu zniszczona. Swiatowe trendy i mody zwigzane z posta-
wami proekologicznymi, wspomagane przez system dofinansowan rolniczych,
sktaniaja mieszkancéw regionu do staran o zachowanie czy nawet uporzadko-
wanie sadoéw liczacych do kilkudziesieciu lat. Szczegdlna role odgrywaja w nich
drzewa owocowe sliw i jabtoni. Juz od wielu lat powodzeniem cieszg sie
powidta smazone jesienia ze sliwek. Ostatnio w kalendarz lokalnych wydarzen
wpisaly sie takze jabtka.

W narracjach prowadzonych przez lokalnych aktywistéw pojawiajg sie
motywy rozwijania sadownictwa i wykorzystywania owocéw przez menoni-
ckich mieszkancéw regionu. Przetwory, powidta, musy, soki, suszone owoce sg
przywotywane czesto w opowiesciach o menonitach i stajg sie elementem
tutejszych strategii promocyjnych. W Chrystkowie, tuz obok zabytkowej chaty,
zrekonstruowano suszarnie do owocéw. Ma ona przypomina¢ o dawnych
praktykach przetwarzania i konserwowania jabtek, gruszek czy $liwek. Archi-
tektoniczne rekonstrukcje tego rodzaju nie pozostaja bez wplywu na potoczne
i powszechne w okolicy wyobrazenia o zyciu codziennym menonitéw oraz ich
kulinarnych praktykach i upodobaniach w przesztosci. Z drugiej strony, nie
nalezy tez przecenia¢ roli tych rekonstrukgji, s3 one bowiem niekiedy jedynie
wyrazem pasji i zamitowania okreslonej grupy oséb, a dla obserwujacych je
wigkszosci stanowig raczej rodzaj dziatan mato zrozumiatych, uznawanych nawet
niekiedy za zbedne.

W Chrystkowie zatozono kolekcje starych odmian drzew owocowych, ktdrg
opiekuje sig Zespdt Parkow Krajobrazowych Chetminskiego i Nadwislanskiego
oraz Towarzystwo Przyjaciét Dolnej Wisty. W wydanym z inicjatywy tych instytu-
¢ji w 2009 r. poradniku znalazt sie artykut przedstawiajacy historie sadownictwa
w Dolinie Dolnej Wisty, w ktorym przywoluje sie wtasnie menonitéw jako tych,
ktorzy dzieki swym umiejetnosciom inZynieryjnym i wiedzy z zakresu melioracji
zmienili krajobraz dna doliny z bagiennego na rolniczy. Autorka artykutu

8 R. Sobieralska, Historia sadownictwa nad dolna Wislg, [w:] Tradycyjne sady przydomowe, red.
R. Sobieralska, J. Pajakowski, Swiecie 2008/2009, s. 17.
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powotuije sie zreszta dalej na stowa Konstantego Ossowskiego, ktory w 1926 .
tak zachwalat zdolnosci ,, Oledrow”: ludnos¢ niziny wielce jest rozmifowana
w sadownictwie | traktuje je jako wazny czynnik gospodarstwa wigjskiego.
Dzieki temu zrozumieniu i umiejetnosci sadownictwo na ,Oledrach” stoi na
wysokim poziomie®.

O ile od wielu lat na terenie Doliny Dolnej Wisty $liwki i powidta stanowia
staty element lokalnych jesiennych wydarzen, o tyle nowoscig jest oddolne pro-
mowanie jabtka z lokalnych tradycyjnych sadoéw i powotywanie sie przy tej
okazji na spuscizne menonicka. Tego rodzaju dziatania zwigzane sg m.in. ze
Stuletnim Sadem w Topolinku, w ktérym od 2014 r. odbywa sie Piknik w Stu-
letnim Sadzie. Podczas tej lokalnej imprezy prezentuja sie okoliczne kota gospo-
dyn wiejskich, ktore serwujg na swych stoiskach jabteczne smakotyki. Popular-
nos¢ aktywnych pan, ich kulinarne dokonania i zaangazowanie w promowaniu
gminy sprawily, ze miejsce ich dziatalnosci stato sie takze atrakcyjnym punktem
na menonickim szlaku kulinarnym. Cztonkinie KGW z Topolna — Topolanki —
rozpoczety promocje jabtka w okolicy i wykreowaty produkt tradycyjny, ktérym
jest Szarlotka Ojcow Paulindw. Sukces tego przedsiewziecia i umiejetnosci kuli-
narne Topolanek spowodowaly, ze zachecono je réwniez do przygotowywania
i promowania dan menonickich. Jak sie okazato, ich szarlotka z powodzeniem
wpisata sie w tematyczne menu serwowane na nowo otwartym menonickim
szlaku. Specjaly z jabtek wypromowane przez Topolanki w Stuletnim Sadzie
tworzg kolejng smaczng oferte inspirowang historig, uzyta zndéw na lokalny
sposodb. Kobiety z topolinskiego Kota Gospodyn Wiejskich stajq sie zresztg
swego rodzaju ekspertkami. Mowig o menonickiej kuchni bardzo swobodnie,
a potrawy z ksigzki kucharskiej Wojciecha Marchlewskiego nie budzg ich zdzi-
wienia — wrecz przeciwnie, traktowane sg jako juz znane, réznigce sie jedynie
nazewnictwem. Same produkty uzyte w przepisach oraz sposoby wykonania
wiekszosci dan i przetwordw sg dla tutejszych gospodyn, poza kilkoma wyjat-
kami, swojskie i zrozumiate.

Innym produktem kulinarnym, ktéry pojawia sie w kontekscie menonickiej
tradycji, jest ser. Podczas Weekendu z Mennonitami w Chrystkowie organizo-
wane s pokazy i warsztaty serowarskie. Prowadzit je poczatkowo znawca
seréw zagrodowych Gieno Mientkiewicz, pdzniej w tej samej roli wystepowat
serowar Marek Gradzki, a takze znakomici lokalni producenci: Piotr Chomicz
z Topolna oraz Janusz i Barbara Adamczykowie z Kosowa. Produkcja seréw

9 K. Ossowski, Z Nizin Swiecko-Nowskich, ,Ziemia. Dwutygodnik Krajoznawczy llustrowany”,
R.11:1926, nr9, s. 132.
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podpuszczkowych, swiezych, dojrzewajacych i wedzonych nalezy do elemen-
tow kulinarnych kojarzonych z dziatalnoscig menonitéw. Jak wspomina cyto-
wany juz wczesniej Wojciech Marchlewski: liczny inwentarz byt potrzebny, by
produkowac wyroby mleczarskie, a zwflaszcza stynne sery holenderskie, z kto-
rych znane byly gospodarstwa olederskie'®. Sposob przetwarzania mleka i kon-
serwowania nabiatu byt znany menonitom i powraca sie¢ do niego wspotczes-
nie. Wiasnie na ich tradycje powotujg sie lokalni serowarzy, czestujgc wysokiej
jakosci nabiatem, wytwarzanym z mleka pozyskiwanego z bydta mlecznego
hodowanego na nadwislanskich terenach. Rosnaca popularnos¢ ich produktow
przektada sie na rozwdéj w zakresie technik produkcji oraz wzrost prosperity
gospodarstw, ktére wychodzg naprzeciw zapotrzebowaniu konsumenta
z miasta — kulinarnego turysty poszukujacego na prowincji ,autentycznych
i zdrowych” produktéw spozywczych. Zwigzek wytworstwa z okreslong trady-
Cja czy historig staje sie w tym wypadku dodatkowym walorem. W tych okolicz-
nosciach sery wytwarzane w nadwislanskich gospodarstwach moga réwniez
stawac sie elementem menonickiego dziedzictwa. Nic tez dziwnego, ze ta war-
stwa historyczna zaczyna by¢ znaczeniowo i promocyjnie wykorzystywana
przez lokalnych producentow.

W ksigzce Wojciecha Marchlewskiego znajdziemy doktadny opis produkgji
podpuszczkowego dojrzewajacego sera, ktory ksztattem przypominat boche-
nek chleba. W taki wiasnie sposob, bardzo konsekwentnie, wytwarzaja ser
lokalni specjalisci. Jedni z nich podjeli sie tego zajecia intuicyjnie, dopiero
z czasem uswiadamiajac sobie zbieznos¢ dziatan ze spuscizng menonicka. Zna-
mienne jest nadanie jednemu z wyrobéw nazwy Pielgrzym. Choc¢ sama opo-
wies¢ serowardéw o historii powstania tego konkretnego sera i jego nazwy nie
odnosi sie absolutnie do menonitéw, zderzenie nazwy sera z historig ruchu
religijnego dla obserwatora i badacza tych zjawisk jest niezwykte i inspirujace.
Wytworcy sami chetnie powotuja sie na przerwana tradycje i dziedzictwo
menonickich osadnikéw, a tego rodzaju odniesien nalezy sie w przysztosci spo-
dziewac wiecej.

10 W. Marchlewski, op. cit., s. 53.
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" OGORKI
KISZOME

Il. 3. Spizarnia Mennonitéw w trakcie uroczystosci otwarcia Mennonickiego Szlaku Kulinarnego
w Dolinie Dolnej Wisty. Luszkowo, 2016 .

Wydaje sie, ze zjawisko odwotywania sie do przesztosci bedzie ulegac nasi-
leniu, miedzy innymi dlatego, ze moze ono postuzy¢ do jednoczenia producen-
tow czy pojedynczych inicjatyw w szersze sieci. Tego rodzaju procesy, mimo
wielu przeszkéd, sg nieuniknione i z powodzeniem mozemy je obserwowac juz
teraz, takze w obiegu nieoficjalnym. W materii odnoszacej sie do kuchni
i menonickosci takg inicjatywa bez watpienia byto powotanie i wyznaczenie
Mennonickiego Szlaku Kulinarnego w Dolinie Dolnej Wisty. Zostat on oficjalnie
otwarty 10-11 wrzesnia 2016 r. w Luszkowie podczas wydarzenia pod nazwa
Poznaj smaki kuchni mennonickiej. Otwarcie Mennonickiego Szlaku Kulinar-
nego w Dolinie Dolnej Wisfy. Uroczysta inauguracja miata charakter plenero-
wego eventu, w czasie ktorego lokalni wytworcy prezentowali sie przy — jak
informowali organizatorzy — nadwislanskiej, zabytkowej chacie menonickiej.
Z tresci zaproszen i plakatu promujacego impreze wynikato, ze wszystkie ofero-
wane specjaty, przetwory, dania z gesiny, wypieki, sery etc. sq zwigzane z meno-
nicka tradycja kulinarng. Gospodarze zaprezentowali takze Spizarnie Mennoni-
tow, w ktoérej turysci przybywajacy z najdalszych zakatkéw Polski i swiata mogli
zaopatrzy¢ sie w menonickie przetwory oraz dowiedzie¢ sie nieco o historii
menonitéw na nadwislanskim terenie.
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Ideq Mennonickiego Szlaku Kulinarnego jest, poza prezentacja i promocja
kultury menonickiej, takze taczenie i sieciowanie wiasnie produktu zwigzanego
z miejscem, ustugami, smakami i innymi atrakcjami, ktére na szlaku sie pojawia.
W czasie imprezy otwierajacej szlak spotkalismy wytwércow prezentujacych
kulinarne produkty, reprezentacje kot gospodyn wiejskich, a takze lokalnych
dziataczy, ktérzy sprawili, ze na mapie specjatéw menonickich w Dolinie Dolnej
Wisty pojawita sie nowa inicjatywa i nowe miejsce.

* kK

Ogromna wiekszos¢ wspotczesnych mieszkancéw przywotywanych w tym
miejscu nadwislanskich wsi nie pamieta i nie moze pamieta¢ menonitow
zamieszkujacych tereny Doliny Dolnej Wisty. Ciagtos¢ w tym zakresie zostata
zerwana. Omawiane tereny po Il wojnie $wiatowej zasiedlita ludnos¢, ktéra nie
kultywowata menonickiego dziedzictwa, bo w wielu przypadkach miata ktopoty
z uznaniem go za wiasne. We wspotczesnych odniesieniach do menonickiej
przesztosci lokalni aktywisci musza wspomagac sie wiedzg przekazywang przez
.Specjalistow i ekspertow” oraz poszukiwac jej w literaturze naukowej, publika-
cjach regionalnych czy artykutach publikowanych w lokalnej prasie''. Notki
o menonickiej kulturze i przesztosci oraz ich znaczeniu dla regionu znajdziemy
takze na licznych stronach internetowych, w tym prowadzonych przez Zespét
Parkéw Krajobrazowych Chetminskiego i Nadwislanskiego'. Nie znaczy to, ze
wiedza zaadaptowana przez lokalny dyskurs pozostaje rodzajem spekulatywnej
i czesto hipotetycznej wiedzy naukowej. Przeswiadczenie, ze wiedza naukowa
stuzy lokalnym aktywistom w sposéb charakterystyczny tylko dla nich, wzrastato
w nas w toku naszych badan.

Namacalnymi $wiadectwami obecnosci menonitéw na terenie Doliny Dolnej
Wisty sg pozostatosci architektury, na ktére skiadajg sie gtéwnie drewniane
chaty, zwigzane szerzej z osadnictwem olederskim. W okolicy pozostata tylko
jedna zabytkowa chata podcieniowa w Chrystkowie. Chate z NiedZwiedzia
przeniesiono na teren tworzonego Olederskiego Parku Etnograficznego w Wiel-
kiej Nieszawce, ktory stanowi wydzielona czes¢ Muzeum Etnograficznego im.
Marii Znamierowskiej-Priifferowej w Toruniu. Wiekszos¢ nielicznych, nadal istnie-
jacych drewnianych zabudowan, zachowanych na ogét w nie najlepszym stanie,
miata i ma jeszcze mniej szczescia. Budynki te, lub ich pozostatosci, wpisuja sie

" Zob. Bedeker Gruczenski, red. J. Luterek-Cholewska, Gruczno 2007, s. 128.

12 http://parki.kujawsko-pomorskie.pl/zpkchin/tradycja-i-kultura/osadnictwo-olederskie-meno-
nici (dostep: 28.11.2016).
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w mapy mentalne mieszkancéw okolicy, ale méwienie o jakims nierozerwalnym
zwigzku architektury z menonitami w przekonaniu oséb miejscowych bytoby
raczej naduzyciem. Dlatego wiasnie tak ztozony charakter ma wpisywanie
w kontekst i dziedzictwo menonickie elementéw kultury materialnej w postaci
budynkéw czy nawet poszczegélnych przedmiotéw, mniej lub bardziej zwigza-
nych z menonitami. W przypadkach skrajnych wszystko moze sta¢ sie menoni-
ckie, tak jak i nic moze na to miano nie zastuzy¢.

Skoro bardziej trwate elementy kultury materialnej stwarzaja tak duze pole
do semantycznych przesunie¢ w lokalnych strategiach turystyczno-marketingo-
wych, to céz dopiero powiedzie¢ mozna w tym kontekscie o mniej trwatym
jedzeniu? Anna Wieczorkiewicz zaznacza, ze: dziedzictwo kulinarne rézni sie
Jakosciowo od dziedzictwa ucielesnianeqo przez materialne zabytki przesziosci.
Jest wpisane w praktyki spofeczne, podatne na innowacje i wplywy z zewnatrz.
Jego autentycznosc czy oryginalnosc sq w istocie nader problematyczne, podob-
nie jak kwestia praw wfasnosci danego obszaru do poszczegdlnych elementdow
tradygji kulinarnej'3. Trudnos$¢ zwigzana z poszukiwaniem w terenie pozostatosci
menonickich smakéw wynika z faktu, ze nie przetrwaty one ani w pamieci, ani
w literaturze kulinarnej spisanej w jezyku polskim. Spoteczne praktyki i wpisane
w nie dziedzictwo kulinarne zostaly zabrane w podréz razem z menonitami
uchodzacymi z Chrystkowa i innych nadwislanskich wiosek.

Wspotczesne dziatania zmierzajg w strone tzw. przywroécenia przerwanej tra-
dycji. W procesach rekonstrukcyjnych uruchomiona zostaje wyobraznia, ktéra
wypetnia luke miedzy historiografia a pamiecia. Nie ma w tym wypadku zad-
nego dysonansu zwigzanego z odmiennoscia religijna, jezykowa czy kulturowa
menonitdow. Moga oni bowiem stac sie spéjnym elementem przesztosci, artefak-
tami, po ktérych pozostaty nawet $lady w postaci wierzb rosngcych na miedzach
pdl, tradycyjnych sadow przydomowych czy innych elementéw krajobrazu.
Jedzenie jest wyjgtkowo bezpiecznym przedmiotem wspotdziedziczenia. Kuch-
nia tradycyjna, regionalna czy historyczna to pola, na ktérych z powodzeniem
wczesniejsze ,,0bce” moze zosta¢ uznane za ,swoje” albo by¢ potraktowane
jako dziedzictwo danego terenu. Stac sie tak moze tym bardziej, jesli mamy do
czynienia z moda i globalnymi trendami w zakresie lokalnego, regionalnego
i historycznego jedzenia, wzmacnianymi przez dziatania o rozmaitym charakte-
rze prowadzone na réznych szczeblach.

13 A. Wieczorkiewicz, Apetyt turysty. O doswiadczaniu swiata w podrdzy, Krakéw 2012, s. 278.
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Niemniej réwniez prosty sentyment jest przyczyng tego, ze przesztosc staje
sie polem pozadanych poszukiwan i przestrzenig kreacji tozsamosci oraz moz-
liwosci jej wyrazania. W procesach poszukiwania wyjatkowosci czy pragnienia
prawdziwej opowiesci, pielegnujemy przeciez wtasne tesknoty i resentymenty.
Jak pisze Wojciech Nowicki: pozadamy jedzenia wyrastajaceqgo ponad przeciet-
nos¢. Ludzie (czesto ci wcinajacy na co dzien szybkie jedzenie ulicy) ttoczg sie
przy stoiskach na targach produktéw regionalnych (...), kiedy chcemy sie poka-
za¢ w kuchni od najlepszej strony, okazuje sie, ze czesto wybieramy to, co
znamy z przesztosci, z dziecinstwa, | dlatego uwazamy za swoje. Wyciggamy te
starg tozsamosc z szafy jak slubny garnitur sprzed lat i liczymy, ze bedzie nam
do twarzy'4.

Warto tez podkresli¢, ze tworzenie mozliwosci i kreowanie przestrzeni dla
wspomnianych w artykule dziatan jest zabiegiem promujacym kulture i kuchnie
menonickg na zewnatrz. Przedstawione propozycje, cho¢ moga scala¢ spotecz-
nos¢ lokalng, sa raczej kierowane do przyjezdzajacych — do przybysza, obcego,
»Miastowego”, wypoczywajgcego, potencjalnego turysty. Kuchnia menonicka
staje sie tym samym jedna z atrakgji turystycznych, a menonickie specjaty — pro-
duktem. Zostaje w ten sposdb podjeta swego rodzaju gra, ktéra ma réwniez
handlowy charakter. Jeszcze raz podkresimy — nic w tym zdroznego. Nie ocze-
kujmy bowiem, ze przesztos¢ i historia dla mieszkarncéw lokalnych swiatow,
w tym Doliny Dolnej Wisty, beda obszarem bezinteresownego i metodycznego
poszukiwania, konstruowanego na wzér naukowy. Dlaczegdz mielibysmy od
innych wymagac¢, ze beda nami — naukowcami?

Przywotane powyzej przykifady przyzywania, kreowania i podejmowania
prob rekonstrukcji menonickich specjaléw ukazuja prace, zaangazowanie,
a takze zjawisko utozsamiania sie lokalnych lideréw, by¢ moze nawet wiekszej
czesci lokalnej spotecznosci, z menonickim dziedzictwem. Smak, opowiesc¢
0 minionych czasach oraz aromaty przesztosci sa wykorzystywane w promocji
danego terenu. Tego rodzaju praktyki maja tez miejsce w Dolinie Dolnej Wisty.
Nie jest przy tym regutg korzystanie z porad specjalistow — historykéw, etnolo-
gow, antropologéw, chod przytrafia sie to coraz czesciej. Jeszcze rzadziej zdarza
sie jednak, by to historycy, etnolodzy i antropolodzy uczyli sie czego$ od ludzi
miejscowych, od lokalnych spotecznosci. My staralismy sie tak uczyni¢, kierujac
sie takze przekonaniem, ze dowiemy sie czego$ wiecej o menonitach i menoni-
ckich specjatach.

4 W. Nowicki, Stdf, jaki jest. Wokot kuchni w Polsce, Krakéw 2011, s. 86-87.
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Summary

The reconstruction of Mennonite specialties

The authors of the article present activities the aim of which is to look for Mennonite
tastes following the phenomenon of the fashion for the so called traditional, regional or
even historical cuisine. They demonstrate selected activities promoting the Mennonite
cuisine, which constitute distinctive practices of its creation nowadays. The subject matter
of the analysis is the creation of the Mennonite village, the Mennonite cookery book, the
Mennonite weekend or the Mennonite culinary tract. The authors show also how given
manufactured products become “Mennonite” and present the manner in which they are
presented as such. The examples collected and the theses outlined here are the result of
many years of ethnographic research conducted in the Lower Vistula Valley. The authors
of the text carry out field research, which requires active participation, working in groups
and animation. Many conversations, activities and observations help the authors to
reconstruct the elements of the initiative and efforts to identify and restore the Menno-
nite cuisine of the Lower Vistula Valley.

OLEDRZY — OSADNICY ZNAD WIStY. SASIEDZI BLISCY | OBCY



